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Las pyme del cacao tienen mucha rigueza gue explotar
Noticias

Tomado de http://latinpymes.com/site/2010/07/la ... cha-riqueza-que-explotar/

Colombia tiene en el cacao una riqueza agricola importante y para ello se necesita trabajar en la
calidad y el beneficio que son aspectos que demandan los consumidores europeos, sefialaron
expertos italianos, espafioles e ingleses que participan en Choconandino 2010, evento organizado
por Fedecacao y el lILA en la capital del pais.

Segun el secretario sociecondmico del IILA, Gustavo Arteta, los empresarios italianos estan
interesados en el cacao andino por su calidad y tradicién lo cual se debe unir al prestigio de los
chocolates finos de ese pais formando una sinergia en la que ambas partes ganan.

Sostuvo que aunque Colombia no tiene una tradicién exportadora en cacao y no ha aprovechado el
potencial que tiene, esa situacion estd cambiando por el aumento de la produccién y en poco tiempo
estard listo para vender en los mercados internacionales, aprovechando la excelente calidad de su
cacao. Sostuvo que es importante que el sector crezca como cadena productiva.

Entre tanto el presidente de Fine Chocolate Organization, de Italia, Mirco DellaVecchia, aseguré que
llegé el momento en que el mundo que separa a productores de cacao y de chocolate se acerque y
haya una relacion directa, considerd que se debe reducir la cadena de intermediacion para
establecer una relacion directa entre los cacaocultores andinos y los chocolateros italianos.

Manifestd que las empresas de artesanos italianos que pertenecen a dicha organizacion consumen
alrededor de 250 toneladas al afio y estan dispuestos a pagar mas que los precios del mercado
siempre que haya calidad, seguridad en las entregas y sea un cacao bien trabajado y no mezclado.

Indicé que ya tuvo la oportunidad de conocer los cacaos de San Vicente de Chucuri y de Granada y
aunque son buenos todavia hay mucho por hacer, lo cual es una situacion comuan en todos los
paises productores, en particular el que se mezclan los cacaos. Lo importante, dijo, es que el cacao
colombiano parte de una realidad y es que se trata de un grano de buena calidad, lo cual es claro
para los artesanos italianos.

De acuerdo con lo expuesto por el directivo el cacao andino es el futuro del chocolate fino y destaco
casos como el amazonico, y en general los cacaos organicos y de origen que son elementos
diferenciadores a futuro.

Mientras tanto, el presidente de London Academy of Chocolate de Inglaterra, Martin Christy, sefial6
gue cada dia mas el mercado se preocupa por aspectos como la relacién con los pequefios
productores y los fabricantes del producto terminado.

A su vez, el empresario Enric Rovira, de Catalufia (Espafia), destacé las bondades del cacao
colombiano y dijo que alli el pais tiene su oro pero parece que el pais no sabe lo que tiene y dijo que
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se debe hacer diferenciacién de acuerdo con la regién en que se produce para llegar a los mercados
con diferenciacion de origen.

Asegur6 que se debe tratar de producir calidad antes que cantidad y llegar a nichos especificos de
mercado donde se va a pagar mas de lo que reconoce una multinacional por un cacao comun.

Entre tanto el director regional de Operaciones e Integracion de la regién andina del IICA, Roberto
Gonzélez, sostuvo que “estamos hartos de cargar medallas como pais megadiverso pero no
hacemos nada” y sefialé que debemos empezar a hablar de cacaos, en plural y no en singular, por
la cantidad de materiales que tenemos y que se deben aprovechar.

Para el dirigente es preciso trabajar en productividad, que es un factor que se encuentra por encima
del mismo precio y de igual manera en la calidad donde el beneficio juega un papel central.

A su turno, el presidente de la Sociedad de Agricultores de Colombia (SAC), Rafael Mejia Lépez
indicé que en algunos afos el cacao estara dando sorpresas agradables al pais y dijo que es una
obligacién de los colombianos apoyar al sector cacaotero y a Fedecacao.

Por su parte el embajador de Italia en Colombia, Gerolamo Schiavoni, destaco la cooperacion
internacional en casos como el cacao con UNODC que apoya en la sustitucion de cultivos ilicitos y
confié en que con el nuevo gobierno del presidente Juan Manuel Santos se pueda continuar con
este apoyo.

el Instituto impulsa iniciativas como Chocoandino para promover el desarrollo socioeconémico y el
fortalecimiento de las micro, pequefias y medianas empresas.

De otra parte, durante el evento se hizo un reconocimiento al gobierno del Presidente Alvaro Uribe
Vélez, por cuanto contribuy6 al crecimiento del sector cacaotero, por medio de diversos
instrumentos como el crédito el cual pas6 de $603 millones en 2002 a $44.331 millones en 2009.

Segun el Presidente Ejecutivo de Fedecacao, José Omar Pinzon Useche la reactivacion del sector
fue posible, entre otras razones, por la politica de seguridad democratica que permitio el regreso a
las fincas y el libre transito por las carreteras del pais.
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